
 

１枚目 

 

２枚目 

 

３枚目 

 
 

４枚目 

レシピの作成
６月 お菓子作りの心構え
７月 カップ選び・レシピの書き方習得
８月 レシピの考案
９月 １人１つ考えてきたレシピの中から４つを厳選

レシピの改良
１０月 試作からさらに改良
１１月 文化祭で審査

 

５枚目 

 

６枚目 

映えるフルーツ

パチパチゼリー

甘いババロア

パチパチレモンゼリー

 

７枚目 

さくさく食感のラスク

レモン風味の生クリーム

はちみつレモン

瀬戸田レモンパンプディング

練乳・バター・卵・牛乳を
しみこませたパンプディング

 

８枚目 

レモンのシロップ煮

レモンジャム

生地の中にさわやか
レモン果汁

グリーンレモン香る
瀬戸田サンシャインマドレーヌ

 


